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SOCIETE ANONYME

"COUVINOISE,

COUVIN (BeLciQuE)

BREVETEE

a VIREUX (France, Ardennes|

S SURSALES :
e 4 BOIS-LE-DUC (Hollande)

MARQUE DE FABRIQUE DEPOSEE

Ce A

RECOMPENSES OBTENUES:

MEDAILLE D'OR, Bruxelles 1892
DIPLOME D’HONNEUR, La Haye 1892
MEDAILLE D'OR, Paris 1892

Expositions des Inventions nouvelles

Fonderie, Emaillerie, Nickelage

APPAREILS DE CHAUFFAGE

CALORIFERES, POELES, CUISINIERES
CHEMINKEES, BACS A CHARBON, etc., etc.
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CALORIFERES KACHELS

SOCLE ROND ROND VOETSTUK
Pot uni, cannelé ou octogone Gladde, met groeven of achthoekige pot

1a6

i
i il Diametres
| Nos Haol:) etuex du fat ala base de la buse
| J van de kolom |van hetvoetstuk {vande pijpmond
\
1 800 220 320 80
2 850 240 350 80 j
3 900 260 380 95 :
4 950 280 400 95 j
b 1.000 300 430 105
6 1.050 320 460 105
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CALORIFERES

SOCLE OCTOGONE
Pot uni, cannelé ou octogone

KACHELS

ACHTHOEKIG VOETSTUK

11 a 16

Gladde, met groeven of achthoekige pot

Dimensions des caloriféres — Afmetingen der kachels

Diameétres
Hauteur 2 :

| Nos FE s du fat a la base de la buse
' S van de kolom |van hetvoetstuk|van de pijpmond
K 800 220 320 80
1 12 850 240 350 80

13 900 260 380 95

14 950 280 400 95

15 1.000 300 430 105

16 1.050 320 460 105
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CALORIFERES COLONNES

STAHIVY WOTOX

Dimensions des caloriféres — Afmetingen der kachels

Diameétres
Hauteur
| Nos Hoosie du socle du fat
age van het voetstuk van de kolom
81 1.300 0.560 0.340
82 1.600 0.560 0.340
83 1.750 0.560 0.340
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CALORIFERES COLONNES

91 a 93

STAHIVY WOT0A

Dimensions des caloriféres — Afmetingen der kachels

: | Diameétres
Hauteur = _
N Biooats du fat du foyer
S van de kolom van de pot
91 £:020 410 250
99 1.100 450 270
93 1.180 490 300
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CALORIFERES & Feu continu, Foyer portatif, dessus plat ou 2 cloche
VULKACHELS met lossen hinnen Kachels platte of Klok kopstuk

FERME OUVERT
GESLOTEN OPEN

101 et 103

)i
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~ Dimensions des caloriféres — Afmetingen des kachels
S | ‘ Diametres ‘
 INos H du fat i du foyer
oogte 3 kil 79 5

} < van de kolom van de pot |
|

101 800 270 170 ‘
| 102 850 290 200
103 900 310 220
|
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CALORIFERES socle carré, huse au-dessus ou derridre
KACHELS met vierkantig voetstuk pijpmond hoven of achter

FERME GESLOTEN

105, 106 et 110

Dimensions des caloriféres — Afmentingen der kachels

Hauteur |Larg de la base|Diamétre du fit Diamrdu dessus

Neos, Hooote Breedte van het| Diameter van | Diameter van |

g voestuk de kolom het bovenste |
105 1.120 0.480 0.350 0.430
106 1.220 0.530 0.390 0.470
110 1.220 0.530 0.390 0.470
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CALORIFERES socle carré, huse au-dessus ou derribre
KACHELS met vierkanti voetstuk pijpmond boven of achter

OUVERT

OPRPEN

105 et 108

2]
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Dimensions des caloriféres— Afmetingen der kachels ; "“
Larg® dela base|Diamétre du fat|Diamrdudessus
NP Iﬁ%%te;r Breedte van het| Diameter van | Diameter van |
3 voestuk de kolom het bovenste |
105 1.120 0.480 0.350 0.430
106 1.220 0.530 0.390 0.470
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CALORIFERES socle carré, huse au-dessus ou en-dessous
KAGHELS met vierkantig voetstuk pijpmond hoven of achter

Foyer en tole avec briques réfractaires
Systime PHENIX breveté

OUVERT

OPEN

109 et 110

4

pIeojeneael XINAHJI oP [95[938
usuejsyeq ueSimuo jewr lezfreerd ur paeey

Dimensions des caloriféres— Afmetingen der kachels

Larg® dela base

Diamétre du fat

Diamr™ dudessus

Nos II-_IIzz)%tetuer Breedte van het| Diameter van | Diameter van
S voestuk de kolom het bovenste
109 1.120 0.480 0.350 0.430 ;
|
110 1.220 0.530 0.390 0.470 4‘

o
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Caloriferes “LE PHENIX,, breveté
Vulkachels “PHENIX,, gebreveteerd
111 a 116
Grille mobile
Beweeghaare rooster
Dimensions des caloriféres — Afmetingen der kachels T
& Hautiur Diameétres 5
Hoteats du socle du fat
S van het voetstuk van de kolom ;
111 0.750 0.3°0 0.220 ‘
112 0.830 0.350 0.259 :l
113 0.910 0.350 0.250 :
114 0.990 0.410 0.300
115 1.070 0.480 0.350
116 1.150 0.550 0.400
|
=
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POELES A SOCLE
KACHELS MET VOETSTUK
121 a 126
i
;
Dimensions dersF)élresﬁ—_ Kfrxi)ezihgen der kachels |
H: Diametres i
auteur =
Nos Hoot du socle du fat {
v d van het voetstuk van de kolom ]
190 0.540 0.220 0.165
121 0.550 ().240 0.180
192 0.650 0.260 0.195
193 0.670 0.280 0.210
5 124 0.690 0.300 0.225
' 125 0.725 0.320 0.240
126 0.750 0.340 0.255
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POELES POTAGERS
“POTAGERS,, KACHELS

131

a 134

Dimensions — Afmetingen nis

: Nes HEoeE du socle e du pot
Haogpe van het voetstuck van de pot

131 0.610 0.350 0.235

132 0.630 0.370 0.250

133 0.680 0.370 0.270

134 0.700 0.410 0.290

VIRTUAL MUSEUM
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Calorifere breveté “LE PHENIX,, orné
r
Vulkachel “LE PHENIX,, versierd gebreveerd
136 a 139
o 5
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~ Dimensions des caloriféres — Afmetingen der kachels
3 TR L l I;iamétres oo |
Nos Ay u socle u corps u foyer |
kloobte van het voetstuk| van de kolom | van het haard
136 0.910 0.410 0.300 0.250 |
137 0.990 0.410 0.300 0.250
138 1.070 0.480 0.350 0.300
139 1.150 0.550 0.400 0.350
Samasandl
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POELES SANS SOCLE
KEUKENKACHELS ZONDER VOETSTUK

151 a 154

Dimensions des poéles Dimensions des fours Nombre
Nos afmetingenderkeukenkachel’]  Afmetingen der ovens de trous |
longueur | Largeur | Hauteur | Largeur | Profond’| Hauteur dgal1:?éll
lengte | Breedte | Hoogte | Breedte | Diepte | Hoogte g
151 545 310 540 230 250 170 3.
152| 600 | 350 | 565 | 260 | 270 | 185 3 |
153] 655 390 595 985 300 | 195 3
154] 700 430 620 305 330 205 3 |

LT
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POELES FLAMANDS

Socles carrés ou octogones

VLAAMSCHE KEUKENKACHELS

Vierkantig of achthoekig voetstuk

Sans chaudidre — Zonder waterketel Avec chaudidre — Met waterketel
155, 156 et 157 159 et 160

Nos

Dimensions des poéles Dimensions des fours
Afmetingen der keukenkachels Afmetingen der ovens

Hauteur |Longueur| Largeur | Hauteur | Largeur | profondeur
Hoogte | Lengte | Breedte | Hoogte | Breedte Diepte

‘15
156
;157
159
160

0.700 0.740 0.410 0.165 0.330 0.310
0.725 0.800 0.430 0.175 0.350 0.330
0.750 0.860 0.450 0.185 0.370 0.350
0.725 0.800 0.430 0.175 0.350 0.230
0.750 0.860 0.450 0.185 0.370 0.250
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POELES BELGES

socles carrés ou octogones, avec pot uni ou a dessin

BELGISCHE KACHELS

vierkantig of achthoekig voetstuk, met effen of versierde pot

161 a 163

Dimensions des fours

Dimensions des poéles Nombre

Nos afmetingenderkeukenkachel®| Afmetingen der ovens de trous

longueur | Largeur | Hauteur | Largeur | Profond®| Hauteur dé\ran;?én

lengte | Breedte | Hoogte | Breedte | Diepte | Hoogte 8

i

161| 0.900 | 0.380 [ 0.760 | 0.350 | 0.320 | 0.160 -

|

162 1.000 | 0.400 [ 0.790 | 0.380 | 0.340 | 0.180 S
163 1.100 | 0.420 | 0.820 | 0.410 | 0.360 | 0.200 3

maf
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CUISINIERES  un Four a irculation ~ FORNUIZEN met een oven met circulatie

avec ou sans bavette met of zonder bavette
Sans chaudiére Zonder waterketel

172 et 173

Dimensions des cuisiniéres Dimensions des fours Nombre
Nos Afmetingen der fornuizen Afmetingen der ovens de trous
Aantal

Largeur |Profondr |Hauteur |Largeur |Profondr |Hauteur

Breedte | Diepte | Hoogte | Breedte | Diepte | Hoogte der gaten

172 0.770 | 0.570 | 0.750 | 0.330 | 0.460 | 0.210 3

173] 0.820 | 0.600 [ 0.770 | 0.345 | 0.475 | 0.220 3

” A\\
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CUISINIERES & 1 Four

Avec ou sans bavette

181 a 185 sans chaudiére
181 tot 185 zonder waterketel

FORNUIZEN met 1 Oven

Met of zonder bavette

187 et 188 avec chaudiére
187 tot 188 met waterketel

Dimensions des cuisiniéres Dimensions des fours Nombre

Nes Afmetingen der fornuizen Afmetingen der ovens | de trous

Largeur | Profondr| Hauteur|Largeur |Profondr|Hauteur dg-an;tiln

Breedte | Diepte | Hoogte|Breedte | Diepte | Hoogte g

181 620 480 690 320 350 200 3
182 670 510 710 330 380 210 3
183 720 340 730 340 410 220 3
184 770 570 750 350 440 230 3
185 820 600 7170 360 480 240 3
187 770 570 750 330 460 210 3
188 820 600 770 345 475 220 3

e
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CUISINIERES 4 2 Fours 4 circulation ~~ FORMUIZEN met 2 ovens met circulatie

Sans chaudidre Avec chaudiére .
Zonder waterketel Met waterketel
191 et 193 192 et 194

Dimensions des cuisiniéres Dimenéibns des fours Nombre
Nos Afmetingen der fornuizen Afmetingen der ovens de trous

Largeur |Profondr |Hauteur |Largeur |Profondr|Hauteur dAfmtiﬂ

Breedte | Diepte | Hoogte | Breedte ) Diepte | Hoogte |““'.82N
191| 1.000 550 800 310 460 240 T
192| 1.000 550 800 310 460 240 T
193] 1.200 600 810 345 500 255 T
194 1.200 600 810 345 500 255 T

|
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CHEMINEES OPEN HAARDEN

Dessus fermé Dessus ouvert
Gesloten bovenstuk Geopend bovenstuk

251 et 255

DOVPAGNE. sC;

l Dimensions des cheminées — Afmetingen der open haarden
‘l Hauteur Largeur Profondeur |Largeur du foyer,
o Breedte van den
Hoogte Breedte Diepte haarden
251 0.680 0.520 0.340 0.310
252 0.730 0.545 0.365 0.320
253 0.780 0.570 0.390 0.330
| 254 0.830 0.595 0.415 0.350
255 0.880 0.620 0.440 0.370
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POELE-BUFFET
BUFFET KACHEL

N 261 - 262 - 263

buffet — Afmetingen der buffet kachels

éles

Dimensions des po
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BUANDERIES

avec foyers. économiques

VEEVOEDERKETELS

met spaarhaarden

|

Dimensions des buandrries — Afmetingen der veevoederketels

| Nos Hauteur totale | Diameétres du haut Contenance
Hoogte - boven Inhoud
0 720 570 30 litres
1 750 680 40 >
2 780 ' 700 60 »
[ 810 730 80 »
- 4 840 760 100 »
|5 870 800 195
| 6 900 850 150 »
i 915 900 200 »

N
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CENDRIER ASCHBAK

Longueur : 0.190

Largeur : 0.145
Lengte :  0.190

Breedte : 0.145

Sssss

BAC A CHARBON 'KOLENBACH

Longueur Largeur

Lengte Breedte =

Ne 0. 0.400  0.210 5

1. 0.440  0.240 T

2. 0.480 0.260 25

3. 0.520 -0.280 3 g

4. 0.560  0.290 =5

5. 0.600 0.310 £

BAC A CHARBON OVALE KOLENBAK (EIVORM)

Longueur Largeur (intérieur)
Lengte Breedte  (binnenzijden)
Nos 60 0.420 0.210
6° 0.450 0.220
6 0.530 0.270
T 0.580 0.280
8 0.620 0.290

X
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BAC A VASE VAAS KOLENBAK
g
Longueur Largeur =7,
Lengte Breedte 28
Nes14 0.500 0.300 &2
15 0.560 0.310 =<
S
4
BAC ORNE CARAL VIERKANTIGE VERSIERDE KOLENBAK
Longueur Largeur
Lengte Breedte
Nos9 (.520 0.290
10. 0.600 0.350
BAC ORNE OVALE OVAALE VERSIERDE KOLENBAK
Longueur Largeur -,
Lengte Breedte
Nes 11 0.550 0.340
12 0.630 0.380

N
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GRATTE-PIEDS PELLES A CHARBON
VOETKRABIJZERS KOLENSCHOPPEN

BORDURES DE JARDIN
TUINBORDUURSELS
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Ne 1

PIED DE BANC

)L W) =

GAUFFRIERS
No 5 double dubbel

[ g
I

C—

BANKPOOT

WAFELIJZERS

No 4 grands trous

groote gaten

-0

O

kleine gaten

@

<%
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PIED DE BANC

BANKPOOT

Nello S |

0.360 > 0.180
0.400 < 0.200
0.440 X 0.220

T
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CRACHOIR - SPUWBAK

Ro 2 Diameter

PORTE-MANTEAU 8 crochets et glace

Diamétre 0.300

KLEEDEREN-STANDAARD 8 haakjes en spiegel

Hauteur

Diepte

Hoogte 2m080
Largeur 0™860
Breedte

Protfondeur 0m400

T
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Porte-pelles et pincettes Haardstelstandaards

Ne 1

Hauteur 0™700

Hoogte

Earoenr ia
Breedte 07340

Fers 4 repasser,

derriére droit ou rond

Grilles au charbon et au hois
Roosters voor steenkool en hout Strijkijzers recht

of rond achterdeel

N
L=



29

CALORIFERE portatif Exelsior a feu continu, systtme Mouly
PL.II

Légende des figures du Calorifére portatif simple
Figure 1, vue extérieure en élévation de l'appareil. — Fig. 2, vue inté-

rieure et de face en élévation de I'appareil. — Fig. 3, vue intérieure transver-
sale en élévation.

Légende des figures

b 1. Vue en plan du 1¢* foyer réfractaire. — b 2. Vue en plan du 2¢ foyer
réfractaire. — b 3. Vue en plan du 3¢ foyer réfractaire. — b 4. Vue en plan
du 4¢ foyer réfractaire. — U 5. Bassin de saturation. — b 6. Vue en plan du
rer foyer avec grille. — b 7. Vue en plan du 2¢ foyer avec grille et des trois
passages de fumée. — b 8. Vue en plan du 3¢ foyer. — b 9. Vue en plan du
4¢ foyer. — b 70. Vue en plan du 53¢ foyer. — b 71. Vue en plan de la partie
inférieure de I'appareil avec les douze ouvertures pour la pénétration de I'air
frais. — 0 12. Vue en plan de la partie intérieure du foyer avec ailettes et baie

de chargement. — b 13. Cercle horizontal avec systeme de coulisses pour la
pénétration de l'air. — b 74. Fragment d’ailette avec épaisseur de I’enveloppe
de l'appareil. — b 75. Cendrier. — b 16. Premier coffre d’évolution. —

b 17. Deuxiéme coffre d’évolution. — b 18. Cheminée. — b. 19. Bassin de
saturation.
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VIRTUAL MUSEUM




v g

30

N?i_‘ﬁv

]

Avantages des Caloriféres portatifs Exelsior
a feu continu, systeme Mouly

T R 3

Cet appareil unique dans son genre est a feu continu, et permet de
briler intégralement toute espéce de combustible tel que charbons,
coke, bois, résidus, combustible de toute nature et méme le poussier
de coke. Il est construit a compartiments superposés en fonte malléa-
ble et terre réfractaire, permettant de briler tous résidus de combus-
tible. Ses joints absolument hermétiques et le bassin de saturation
disposé dans la chambre de chaleur, assurent la parfaite hygiene de
l'air et en constituent un des appareils les plus salubres qui existent.
Il est construit en toutes formes et de toutes dimensions selon les
besoins de la pratique. Nous en construisons également comme calo-
rifere de construction, avec bouches de chaleur pour le chauffage
des grandes constructions.

Cet appareil éminemment pratique est fort avantageusement appli-
quable de préférence a tout autre pour le chauffage et la ventilation
de bureaux, écoles, églises, temples, restaurants, hotels, magasins,
serres, jardins d’hiver, fabriques, s¢choirs industriels, maisons et
édifices publics en général et il a rendu déja de grands services
constatés ; grace a sa combinaison spéciale de fabrication, le prix, de
méme que pour tous les autres systémes Mouly, défie toute con-
currence indépendamment de sa haute supériorité.

NOTA. — Nous donnons a ces appareils tout le luxe qu’'on peut

désirer : nous les livrons soit nickelés, ¢maillés, argentés, bronzés
ou dorés au choix des clients.

> et
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Grand et petit Fourneau de cuisine économique
et Calorifere pour la ventilation d’été, systeme Mouly
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Légende des figures du grand Fourneau de cuisine

La figure 1 montre I'élévation générale. — La fig. 2 montre la coupe
verticale, vue intérieure. — La fig. 3 montre la vue en plan. — La fig. 4
montre la vue verticale et transversale. — La fig. 5 montre la vue verticale et
. transversale, les tubes et le réservoir d’alimentation.

Légende des lettres

4. Foyer. — B. Bain-marie avec copettes. — C. Bac a charbon. — D).
Copettes. — F. Conduits de fumée. — J'. Registres. — G. Fours supérieurs.
— H. Fours inférieurs. — I. Grillade. — /. Bassin avec robinet automa-
* tique. -- K. Petites étuves. — L. Grandes étuves & étagére. — M. Cendrier.
— N. Regards'de nettovage. — 0. Robinet. '

Légende des lettres du petit Fourneau de cuisine

A . Foyer a double grilles pour permettre de faire plus ou moins de feu,
selon les besoins. — B Fours a joints spéciaux et hermétiques de notre
invention. — . Compartiment pour la circulation des gaz fumeux. — D.
Plaque supérieure. — [2. Couvercle du foyer. — I. Cendrier. — G. Etuves.
- 21 . Portes automatiques de notre invention. — I. Contre-poids dissimulés
par les consoles et les compartiments de fumée ou boites a défaut de compar-
timents de fumée inférieurs.

Légende des figures du petit Calorifére pour la ventilation d’été N° 50

La figure 1 montre le foyer a ailettes, la grille spéciale mobile permettant
de vider le foyer sans enlever la grille, par un simple mouvement de rotation.
— La fig. 2 montre la coupe intérieure verticale du foyer a ailettes, la porte
de chargement désignée par 4 et le départ des gaz tumeux désigné par B.
— La fig. 3 montre la vue extérieure de I'appareil avec la porte de charge-
ment, ’'anneau permettant de faire mouvoir la grille mobile et les ouvertures
pour la pénétration de I'air frais.

Avantages du Fourneau de cuisine économique et automatique Mouly

Ce nouveau systéme est étudié pour les besoins de tout le monde, c’est-a-
dire depuis les plus modestes ménages d’ouvriers jusqu’aux plus somptueux
palais. Construit en fonte malléable, il est pour ainsi dire inusable, sauf le
tfoyer, qu’il faut renouveler aprés usure comme pour tout autre appareil du
méme genre. Il est extrémement facile par suite de ses portes fonctionnant
automatiquement et il est essentiellement économique, résultat obtenu par la
combinaison spéciale de la circulation de la fumée dans ses compartiments;
enfin, il permet de briler intégralement toute espéce de combustible et sa
construction a joints spéciaux, tout en constituant un excellent montage, dimi-
nue considérablement la main-d’ceuvre, ce qui permet de le vendre a des prix
défiant toute concurrence. Il se fixe au moyen de boulons. Chaque piéce est
numérotée, en sorte qu’il peut étre transporté facilement en tous pays, méme
démonté, attendu que le premier ouvrier peut le remonter et le démonter
facilement en quelques heures. Aussi cet appareil d’utilité publique et de pre-
miére nécessité est-il appelé a rendre de réels services.
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CUISINIERE a 4 fours et a circulation
FORNUIZEN met 4 ovens en circulatie

Nos 193 et 197

Sans chaudiere — Zonder waterketel

Xos 196 et 198

Avec chaudiére — Met waterketel

}*7 Dimensions des cuisini¢res — Afmetingen der fornuizen
| Nos Longueur Profondeur ‘ Hauteur
4 Lengte Diepte Hoogte
195 1.000 0.550 L 0.800
196 1.000 0.550 \ 0.800
197 1.200 0.600 | 0.810
198 1.200 0.600 ‘ 0.810
Dimensions des fours du dessus|Dimensions des fours du dessous,
Afmetingen der ovens van boven|Afmetingen der ovens van onder
| Nos i
} N Largeur | Profondr | Hauteur | Largeur- | Profond" Hauteur |
1 Breedte Diepte 1 Hoogte | Breedte | Diepte Hoogte |
1195 | 310 460 240 310 460 180
196 310 460 240 310 | 460 180
197 345 500 255 345 | 500 185
198 345 500 255 345 i 500 185
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TABATIERE pour ardoises DAKVENSTER voor leien

Dimensions intérieures — Afmetingen van binnen

Nos Longueur Largeur
Lengte Breedte
1
2 0.50 0.39
3 0.58 0.44
4 0.69 0.48
5 0.80 0.58
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